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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 7
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PROTOKOE KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.137.2025 | Rzeszéw, 6.05.2025 r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafnstwowego Wojewédzkiego/
Powiatowego/Granicznego®) Inspektora Sanitamego w Rzeszowie
Mari¢ Bartman- starszy asystent w PSSE w Rzeszowie, up. nr PS1.057.27.2025

(imig i nazwisko, stanowisko shuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2024r, poz416), w zwigzku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2024r., poz. 572). Sposéb przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzedowej kontroli
zywnoéci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr
104/2017 Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywnos$ci oraz materialéw i wyrobéw przemaczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz w zarzadzeniu nr 291/19
Giéwnego Inspektora Sanitamego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z 2023r., poz. 221)™
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 craz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia 0 zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogodlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaklad:
Zlobek nr 7 ,Calineczka” w Rzeszowie
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczgce identyfikacji zakladu)

35-326 Rzeszéw, ul. Zielona 7

(adres)
NIP: 813-122-91-09

TEL: 17 7481940 FAX: - E-MAIL

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 4326/18_16/2017
{podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)
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2. Kierujgcy zakladem: Pani Justyna Ciesla-Mik— kierownik zlobka

(imig | nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: Pani Justyna Cie§la- Mik— kierownik zlobka

(imig i nazwisko, stanowisko)

(0soby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontroflnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkéw produkeji i obrotu Zywnoscia.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr QHDiM/15/A1/S

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charbikter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

Organem prowadzacym zlobek jest Miejski Zesp6l Zlobkéw, ul. Dabrowskiego 73,

35-040 Rzeszow.

W bloku zywienia przygotowywane sg posilki w formie $niadan, II $niadan, obiadéw
dwudaniowych i podwieczorkéw na bazie surowcow i polproduktow dla 167 dzieci ze zlobka
Nr 7 oraz dla 35 dzieci zapisanych do filii zlobka Nr 7 przy ul. Herbowej.

W kuchni zatrudnione sg 4 osoby i intendent. Pracownicy posiadajg aktualne orzeczenia do
celow sanitarno-epidemiologicznych.

W sklad bloku zywienia wchodzg: kuchnia gléwna, obieralnia, pomieszczenia do naswietlania
jaj, magazyny, zmywalnia naczyn, pomieszczenia gospodarcze.

W dniu kontroli dokonano ogledzin pomieszczeni bloku Zywienia i stwierdzono, Ze sa one
utrzymane w czysto$ci.

Srodki myjace i dezynfekcyjne do rak i powierzchni sy zapewnione.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone sg zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, obrébki termicznej, przyjecia towaru, mycia
i Hezynfekcji pomieszczen.

W kuchni pozostawiane si¢ prébki zywnosci, opisane, odpowiednio przechowywane.

Artykuly spozywcze o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia i datach minimalnej
trwalosci, przechowywane w odpowiednich warunkach.

Oceniono jadlospis- ulozony prawidlowo, urozmaicony.

Ogolny stan sanitarny w dniu kontroli dobry.
1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowoéci z podaniem przepisow prawnych, ktore
Naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidlowosci

Integralng czgd¢ protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01 -
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IT1. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt .............ccccoveerevreusrrennn.. i 5 1|
Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci -zt
(nr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia - nr -

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
uchybieni wymienionych w pkt dokonano wpisu

0 usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiagzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu. >

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag
5. Uwagi osoby kontrolujacej

Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej PSSE w Rzeszowie:
WWW.psserzeszow.pl
6. Czas trwania kontroli: od 10.20 do 11.30

Protokoél niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 Jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokohi nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

Protokol podpisano

Poprawki 1 uzupelnienia do protokotu: brak
(podac: m strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre Je zastepujq)

‘ 'f E Ml

(imig i nazwisko orgz/podpis kontrolowanego)

(podpis esoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkéw)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 6.05.2025 r.
otrzymatem (-am) w dniu 6.05.2025 r.

,:)i,%"ijlie,.:dl‘.{é,
3-326 rf;i:‘ay’i}t'.

748 1940

(imig i nazwisko oraz podpis odbidrajqcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia ninigjszego pro?cr)ko}u moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Whyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w

Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protoko! sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komoérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy
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Parnstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarne;
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.137.2025 z dnia 6.05.2025 r.

35-040 Rzeszdw, ul. Dabrowskiego 79a
tel, 17-742-13-08 wew. 7
poczta elektroniczna: psse.rzeszow{@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAYD

¥

Zlobek nr 7 ,,Calineczka” w Rzeszowie, ul. Zielona 7, 35-326 Rzeszow

L INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wNpIIr;aé
kiedy nie
N S W
RGN O TR KLV R e
1 Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zakladu - 0 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscig.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, éciany, sufity | 0 2 E:
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
|3 Powierzchnie stykajace sie z Zywnoscia. Maszyny., 0 2 4
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
S Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenic przed dostgpem 0s6b postronnych. 0 1 2

Y zazpaczyd wlasciwe




ZE/PK/BZ/01/01:01

Data wydania: 20 19-1 g- 13

SUONA +v.ibeed iiideanss

I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

1 Czysto$é pomieszezen zakladu, w tym $rodkow transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzgtu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie tancucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia os6b majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.

4

111 | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstyem Zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowosé realizacji nakazow ujgtych w decyzjach
wlasciwych organow PIS i gotowo$¢ do wspolpracy.

3 Prawidlowosé¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17

4 Dzialania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 | Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowcéw, polproduktéw i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, W tym badania wlascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

IV | Profil dzialalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacj3 0 25 50 ND

1 zakladow

IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16

2 kategoryzacjq zakladow

A% Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 0 0 16
Suma punktéw ogolem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™) (S) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - ZDNIA -

I1. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

brak

n -
..... W S

(podpis osoby kontrolujacej)
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